ENTRANTES - ENTREES - STARTERS

Jamomibericolit. - 2 lsis Al R e SR So il R e
Iberian cured ham / Jambon Ibérique

Jamon:Serrameisa il e o sl ol et sl R
Cured ham / Jambon Serrano

Esparragoside Navarraii: «. i 0t BLas e i e
Asparagus / Asperges de Navarre

Ensaladaide fomate i b crat: . bl ety e sl i
Salade de tomate du pays basque - Basque tomato salad -
Ensaladaga teehga: i st ol G fe o s e
Salade de lettue - Lettuce salad

SR R e I
Salade Mixte (tomate, lettuce, asperge, oeuf cuit...)

Mixed salad (boiled egg, asparagus, lettuce, tomato...)

Ensalada queso con vinagreta de mostazay miel ............
Cheese salad with mustard and honey vinaigrette

Salade de fromage accompagnée de vinaigrette de moutarde et miel
Ensaladaide ventieseal @i 1 'L
Salade de « ventresca » (Thon) - « Ventresca » (tuna) salad
Langostinestallaiplamehald®. ... .0 0. ey L
Gambas grillées - Grilled prawns

I e .
Poulpe - Boiled Octopus

S s U
Croquettes maison - Homemade croquettes

Bimientosiverdes . MM s s e L
Poivrons verts - Green peppers

L R N S B
Sautéed vegetables/ Légumes sautés

Terrina de foie con cebolla caramelizada y tostas de pan . . . . ..
Terrine de foie gras avec des oignons caramélisés et tartine de pain
Foie gras terrine with caramelised onion and bread
Sopaide’peseado Hhw d il SO it BRI e
Fish soup/ Soupe de poisson

Reviieltoideibacatagr ool v o Lo byl siinl vl it i e e
Scrambled eggs with cod - CEufs brouillés et morue
Revvieltordeimorcillais ' el il Vv UG R i SR,
Scrambled eggs with black pudding - CEufs brouillés et boudin noir
Gambasfresecas allaplanchal. /15 nie s dii T H R giis i
Fresh grilled shrimps / Crevettes fraiches a la plancha

10% VAT non included

15,00 €
8,50 €
12,00 €
5 p10ke
500 €

8,00 €

12,00 €

1200
13,00 €
15,00€
7,00 €
6,00 €
10,00 €

1550

8,00 €
10,00 €
10,00 €

17.50'€

PESCADOS - POISSONS - FISH

Merluzaifrita, salsaio/planchai.. ... oo vy
Fried Hake, with sauce or grilled

Merlu frite, en sauce ou a la plancha

Bacalaoicopmipertadat, il 0. Dl bt i e i e
Morue a la braise accompagné de sa piperade

Cod grilled with peppers

Baealaeienlsalsaverder . ... . Dol o d e
Cod in Green sauce (parsley) - Morue en sauce verde
RapelparatBlas]al alia it oo e TR AE S il
Monkfish (for 2) - Lotte (pour deux)

Peseadoidellolian s g sy o Lo Vil s | BRI i T
Poisson du jour - Fish of the day

CARNES - VIANDES - MEATS

Chuletaldelternera@@EEIEL | . v
Cotelette de veau - Veal steak

Chuletaidelganadoimayor i b . . ... ... o ir o0
Cotelette de boeuf - Beef steak

Conjiti delpatorm SRS S B
Confit de canard - Duck confit

34,00 €/kg.
42,00 €/kg.

10,00 €

POSTRES - DESSERTS MAISON - HOMEMADE DESSERTS

Tarta de queso - Tarte de fromage- Cheesecake . ..............
(BT L 0 bk At 6 S g et O S R S
Glaladaid®vaetiCallle @i i, |
Arroz con leche - Riz au lait- Rice pudding . . . .................
BAGERSIGEaN ity B 5 o MG o s e U SR
Pate feuilletée avec de la créeme typique du pays basque

Pastry with créme

Sarbetes (Limory CavaryMandarina).'t . o .. b s i ih
Sorbets ( Citron, Cava et Mandarine)

Sorbet selection ( Lemon, Cava and Mandarin)

CaféiEscocasttal i L kol Ly e g a6 s S IS BRI ot
Café Ecossais - Scottish coffee (whisky + vanilla icecream)

Café Irlandés - Café Irlandais - Irish coffee (whisky + cream) . .. ..
Prpainaturalsfe il st dobisn ), i i el it e Rl e
Fresh pineapple - Ananas

Heladoideivaihillail's . st fes Mot dio L S8 i S ith o B i 5l
Vanilla icecream - Glace a la vanille

10% TVA n'est pas include

500 €
500 €
500 €
500 €
550/€

8,00 €

8,00 €

8,00 €
4,00 €

4,00 €



